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	DRUŠTVO PODEŽELSKIH ŽENA
DOLENSJKE TOPLICE
	in
	ZVEZA KMETIC
SLOVENIJE




RAZPISUJETA 7. DRŽAVNO IN 21. DRUŠTVENO TEKMOVANJE 
V OCENJEVANJU JABOLČNEGA ZAVITKA


KDAJ IN KAKO SE PRIJAVIMO


Prijave sprejemamo do vključno četrtka, 6. 10. 2022, od 16.30 do 18.30 na tel št. 031 381 510 (DPŽ- Zvonka Verdel).
Ob dostavi se prinese izpolnjeno prijavnico in v gotovini poravna prispevek za izdelek v vrednosti 5€.
Ocenjevanje zavitkov bo potekalo v petek, 7. 10. 2022, podelitev priznanj in nagrad pa bo v soboto, 8. 10. 2022, ob 15.00, na ploščadi pred KKC Dolenjske Toplice.

KAJ OCENJUJEMO?

· zunanji videz (oblika izdelka, barva skorje in sredice)
· vonj skorje in sredice,
· videz nadeva in inovativnost (povezava skorje, sredice in nadeva, usklajenost nadeva z dodatki)
· okus sredice in skorje.
Pravilnik se nahaja na spletni strani http://www.dpz-toplice.si


KAKO POTEKA OCENJEVANJE?

Izdelke bo ocenila tričlanska strokovna komisija v petek, 7. 10. 2022. Ocenjevanje bo potekalo v skladu s
Pravilnikom o ocenjevanju kakovosti jabolčnih zavitkov na državnem ocenjevanju.
Rezultati bodo na razpolago v soboto zjutraj pri predsednici DPŽ- Dolenjske Toplice Sabini Vrtar
(040 210 383).





Datum objave razpisa: 20. 09. 2022	Organizacijski odbor

PRIJAVNICA
za ocenjevanje jabolčnih zavitkov	Dolenjske Toplice, 7. 10. 2022
Ime in priimek: 	Naslov: 	

Telefon: 	e. naslov 	

Ime izdelka:  	

ŠIFRA IZDELKA: 	(označi se ob oddaji)

Podpis:

……………………………………………………………………ODREŽI……………………………………………………………………………………………….

DEKLARACIJA
ŠIFRA IZDELKA: 	

Sestavine v izdelku označite s kljukico oz. dopišite sestavine, ki jih ni na seznamu.

Vrsta moke za testo- kategorija  	



	TESTO
	NADEV

	olje
	
	jabolka
	
	lim. lupina
	

	voda
	
	vanilin
	
	cimet
	

	sol
	
	olje
	
	Mešanica začimb za jabolčni zavitek
	

	jajca
	
	drobtine
	
	
	

	
	
	maslo
	
	
	

	
	
	skuta
	
	
	

	
	
	smetana
	
	
	

	
	
	rozine
	
	
	

	
	
	sladkor
	
	
	



Opombe:  	

Datum izdelave:  	
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