VALENTINOVO

Pozdravcek iz kuhinje:
Domaca focaccia z dimljenim maslom
HiSna penina

predjed
Zanjo
Mousse kozjega sira, kakijev chutney, malinov gel

Renski rizling Skaza, Stajerska

Zanj
Hisni jelenov carpaccio, jur¢kova krema, malinov gel

Exto Gredlic, Movia, Goriska brda

w\/alentinov Spritz
(penina, jagodni liker, jagode, meta)

juha
Kremna korenckova juha s smetanovo peno

¥ Palate cleanser
Limonin sorbet s penino in jagodiceviem

glavna jed
Zanjo
File brancina, pastinakov pire, osocnik, ribja pena
Malvazija Dar Sonca, Vipava

Zanj
Medaljon govejega hrbta, drobnjakov strukelj, glazirana
zelenjava, hisni demi-glace

Cabernet Sauvignon Bagueri, Goriska brda

¥ Passion Martini
(vodka, vanilija, pasijonka, penece vino)

sladica
Cokoladni soufflé, sotirane jagode, vaniljeva krema

Cokoladno vino Impérial Noir, Kunej, Sremics

Zlato oznacene postavke so del vinske spremljave

¥ Zeleno oznacene postavke so del koktajl spremljave

Cena menija: 40 eur/osebo. Vinska ali cocktail spremijava: 18 eur



